
CLASSIC クラシック 
traditional dough with “00” flour 
小麦粉00を使った伝統的な生地

CHOOSE
THE PIZZA 
ピザをお選びください

CLASSIC PIZZAS  
クラシック・ピザ
$9
MARGHERITA マルゲリータ 
P.D.O. San Marzano tomatoes,  
mozzarella and basil   
P.D.O.サンマルツァーノ産トマト、 
モッツァレラチーズ、バジル

NAPOLETANA ナポリターナ 
P.D.O. San Marzano tomatoes,  
mozzarella and anchovies  
P.D.O.サンマルツァーノ産トマト、モッツァレラチーズ、
アンチョビ 

TASTY PIZZAS  
テイスティ・ピザ
$11 
ORTOLANA オルトラーナ 
P.D.O. San Marzano tomatoes, mozzarella,  
aubergine, courgette and grilled peppers   
P.D.O.サンマルツァーノ産トマト、 
モッツァレラチーズ、茄子、グリルドペッパー 

TONNO E CIPOLLE ツナとオニオン 
P.D.O. San Marzano tomatoes, mozzarella, 
tuna, red onion and dried tomatoes   
P.D.O.サンマルツァーノ産トマト、モッツァレラチーズ、
ツナ、レッドオニオン、ドライトマト

CALABRESE PICCANTE  
カラブレーゼ・ピッカンテ 
P.D.O. San Marzano tomatoes, mozzarella, spi-
cy salami, olives and chilli peppers  
P.D.O.サンマルツァーノ産トマト、モッツァレラチーズ、
スパイシーサラミ、オリーブ、チリペッパー

SICILIANA シチリアーナ 
P.D.O. San Marzano tomatoes, mozzarella, 
black olives, capers and anchovies   
P.D.O.サンマルツァーノ産トマト、モッツァレラチーズ、 
ブラックオリーブ、ケッパー、アンチョビ

PROSCIUTTO CRUDO  
プロシュート・クルード 
P.D.O. San Marzano tomatoes,  
mozzarella and P.D.O., ham   
P.D.O.サンマルツァーノ産トマト、 
モッツァレラチーズ、P.D.O.パルマ産生ハム

QUATTRO STAGIONI  
クワトロ・スタジオーニ 
P.D.O. San Marzano tomatoes, mozzarella, 
ham, olives and mushrooms  
P.D.O.サンマルツァーノ産トマト、モッツァレラチーズ、
ハム、オリーブ、アーティチョーク、マッシュルーム

QUATTRO FORMAGGI 4種のチーズ 
Mozzarella, Gorgonzola, Toma  
and Manchego cheeses   
モッツァレラ、ゴルゴンゾーラ、 
フォンティーナ、タレッジョチーズ

CALZONE カルッツォーネ 
P.D.O. San Marzano tomatoes, mozzarella, 
ham and mushrooms  
P.D.O.サンマルツァーノ産トマト、 
モッツァレラチーズ、マッシュルーム

SPECIAL PIZZAS  
スペシャルピザ
$12 
BUFALA E POMODORINI モッツァレラとプチ
トマト 
Buffalo mozzarella, cherry tomatoes  
and basil   
水牛のモッツァレラチーズ、チェリートマト、 
バジル

LIGURIA リグーリア 
Mozzarella, stracchino cheese, pesto,  
ground pistachios and pine nuts   
モッツァレラ、ストラッキーノチーズ、ペスト、挽いたピス
タチオと松の実

BUFALA モッツァレラ 
Buffalo mozzarella, rocket salad  
and cherry tomatoes   
バッファローモッツァレラ、ルッコラサラダ、 
チェリートマト

RUCOLA E GAMBERI ルッコラ・エ・ガンベリ 
Mozzarella, shrimps and rocket salad  
モッツァレラ、エビ、ルッコラサラダ

GOURMET PIZZAS  
グルメピザ
$15 
PERE, NOCI E GORGONZOLA  
ペレ、ノチ・エ・ゴルゴンゾーラ 
Buffalo mozzarella, pears, gorgonzola 
cheese, chopped walnuts   
モッツァレラチーズ、洋梨、 
ゴルゴンゾーラチーズ、刻んだクルミ

COME UNA CARBONARA カルボナーラ風 
“Fior di latte” mozzarella, speck, egg,  
pecorino cheese, black pepper   

「フィオル・ディ・ラッテ」モッツァレラチーズ、豚トロ、
卵、ペコリーノチーズ、ブラックペッパー

ETNEA エトネア 
Smoked buffalo mozzarella, potatoes,  
anchovies in olive oil, breadcrumbs seasoned 
with herbs, saffron  
スモークバッファローモッツァレラ、 
じゃがいも、アンチョビのオリーブオイル和え、 
ハーブで風味付けしたパン粉、サフラン 
 
 

OUR MOZZARELLE 
私たちのモッツァレラ
ZIZZONA DI BUFALA (800g) 
ジッゾーナ・ディ・ブファラ
Taralli with black pepper, sun-dried tomatoes, 
olives, rocket salad   
黒胡椒入りタラッリ、ドライトマト、オリーブ、ルッコラサ
ラダ

$20

TRECCIA FIORDILATTE (400g) 
トレッチャ・フィオルディラッテ
Sicilian pesto, anchovies,  
risen dough pancakes   
シチリア風ペスト、アンチョビ、 
発酵生地のパンケーキ

$16,50

FIORDILATTE (250g) 
フィオルディラッテ 
Italian mixed appetizer   
イタリアンミックスの前菜

$13,50

3 BURRATINE (300g) 
スリーブッラータ
Sautéed mushrooms, grilled piadina, 
rosemary-scented oil, golden garlic   
ソテーしたマッシュルーム、焼きピアディーナ、ローズマリ
ー風味のオイル、ゴールデンガーリック
$16,50

DESSERT デザート
$2,00
 
LEMON CURD レモンカード 
Lemon cream, citrus crumble  
レモンクリーム、シトラスクランブル

THREE CHOCOLATE MOUSSE  
チョコレートムース 
Dark chocolate mousse, white and milk cho-
colate, hazelnut crumble, cocoa  
ダークチョコレートムース、ホワイトチョコレート、ミル
クチョコレート、ヘーゼルナッツクランブル、ココア

CHEESECAKE チーズケーキ 

FRESH FRUIT PLATTER  
フレッシュフルーツの盛り合わせ

PUBLIC HEALTH ADVISORY: Consuming raw or undercooked 
meats, seafood, shellfish, eggs, milk, or poultry may 
increase the risk for foodborne illness, especially if the 
consumer has certain medical conditions. 
公衆衛生に関するアドバイス：*肉類、シーフード、甲殻類、乳製品や卵な
ど、生または加熱不十分な動物性食品を摂取することは、特に特定の持
病がある場合、食中毒のリスクを高める可能性があります。 
ATTENTION: In case of any alimentary intolerance, we kindly 
ask you to contact our personnel. 
注記：食物不耐症がある場合は、スタッフの方にご連絡ください。 

France 法国

Champagne Brut AOC  
"Dom Perignon"  
唐·培里侬酒庄AOC布鲁特香槟
Variety: Chardonnay, Pinot Nero
葡萄品种：霞多丽、黑皮诺

 $250 
Bt.CH401

Champagne Brut Yellow Label 
AOC"Veuve Clicquot" 
凯歌酒庄黄标AOC布鲁特香槟
Variety: Pinot Nero, Pinot Meunier, Chardonnay
葡萄品种：黑皮诺、莫尼耶皮诺、霞多丽

 $90 
Bt.CH402

Champagne Brut Réserve Impériale 
AOC "Moët & Chandon" 
酩悦酒庄皇家窖藏AOC布鲁特香槟
Variety: Pinot Nero, Pinot Meunier, Chardonnay 
葡萄品种：黑皮诺、莫尼耶皮诺、霞多丽

 $85 
Bt.CH404

Champagne Brut Mosaique 
AOC“Jacquart”  
香槟干型马赛克 AOC“提花”
Variety: Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Meunier 
葡萄品种: 霞多丽、黑皮诺、莫尼耶皮诺

 $65 -  $13
Bt.A002 - Gl.A008

Champagne Brut Rosé Impérial AOC 
“Moët & Chandon” 
香槟 Brut Rosé Impérial AOC “酩悦香
槟”
Variety: Pinot Nero, Pinot Meunier, Chardonnay 
葡萄品种: 黑皮诺、莫尼耶皮诺、霞多丽

 $100
Bt.A003

Champagne Brut Royal AOC 
“Pommery” 
皇家法定产区香槟“Pommery”
Variety: Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Nero 
葡萄品种: 霞多丽、莫尼耶皮诺、黑皮诺

 $77
Bt.CH406

• The minimum age to consume alcoholic 
beverages is 18 years old 
含酒精饮品的最低饮用年龄为18岁。

• Please note that a 15% service charge is added to 
all bills 
请注意，所有账单均需加收 15% 的服务费。

• Some items could be out of stock 
部分商品可能已售罄。

Champagne 
香槟  Dishes marked with this symbol contain products that 
are originally frozen and then defrosted observing the 
strictest procedures that do not change their properties or 
their taste in any way. 
このマークがつけられている料理には、風味が変わらないように厳格な
手順に従って解凍された冷凍品が含まれている場合があります。 

 Vegetarian dish. 
ベジタリアン料理

 
CHOOSE  
THE DOUGH 
生地をお選びください


